Curcuma-Rosmarin

Mediterran trifft mild-wdrzig
30 ml BIO Curcuma Elixir
150 ml Ginger Ale
Eiswurfel, Curcumascheiben, 1 Rosmarinzweig

Zubereitung
Curcumawurzel schélen und in Scheiben schneiden.
Mit einem Rosmarinzweig und Eiswirfel in Cocktailgldser geben.
Das BIO Elixir Curcuma eingieBen und mit Ginger Ale auffillen.
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